
Txoko (m.) Txoko es una palabra vasca que significa rincón o sitio pequeño. Se 
le da este nombre a los locales sedes de sociedades gastronómicas, que pueden 

ser también recreativas o deportivas, creadas en el País Vasco y presentes también en 
Navarra yen el País Vasco francés (Francia). En algunos lugares del País Vasco, 

principalmente en Gipuzkoa, se les conoce también con el nombre de sociedades .
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C/ Narváez, 5 
28009 Madrid 

narvaez@flowerexperience.es 
Reservas 91 O 524 323 



 

                               
 
 

 

ALMUERZO_HAMAIKETAKO 
 

el desayuno_almuerzo de las 11 
 

Café ó Infusión 

+ 
Zumo de Naranja Natural  ó  Refresco  ó  Agua Mineral 

+ 
A elegir 

 

Tostada de pan con aceite de oliva y tomate natural 
Tostada de pan con mantequilla y mermelada 

Pintxo de jamón “Basatxerri”, tomate, aceituna y AOVE 
Porción de Bizcocho casero horneado “como en casa” 

Rosquillas de anís receta de la “Abuela” ( 2 uds ) 

 
4,95 € 

 
Precio I.V.A. incluido 

 



 

                               
 

 

PLATO del DÍA 
de LUNES a VIERNES al mediodía 

 

 

Copa de Vino  ó  Cerveza  ó  Refresco  ó  Agua Mineral/Gas 

+ 
Plato a elegir 

 

     “Babarrunak” Ensalada de Tomate y Bonito del Norte 
     “Pisto a la Bilbaína” Selección de verduras con huevo frito 
     “Berenjena” rellena de carne de ternera y salsa de tomate 
     “Orburuak” Flores de alcachofa con jamón y queso Idiazabal 
     “Albóndigas” albóndigas de ternera con salsa de tomate 
     “Rabas a la Donostiarra” al estilo “Parte Vieja de Donosti” 
     “Lasagna” de ternera con bechamel, tomate y queso Idiazabal 
     “Hamaiketako” Huevos fritos, morcilla, txistorra y panceta 
     “Sukalki” Guiso tradicional de ternera con verduras y patatas 

+ 
Café  ó  Infusión  ó  Helado de la casa 

ó  Porción de Bizcocho  ó  Rosquillas de anís 
 

14,50 € 
 

Suplemento Terraza + 10 % / Precio IVA incluido 
 



 

                               
 

 

DEGUSTACIÓN 
de LUNES a DOMINGO y para DOS personas 

 

 

BOTELLA de Vino / Cava / Sidra ó 4 BEBIDAS 

+ 
Una tabla para compartir con… 

2 GILDAS + 4 PINTXOS (a elegir de la carta principal) 

+ 
Dos platos para compartir a elegir de… 

  “ORBURUAK” Flores de alcachofa con jamón y queso Idiazabal 
  “TXIPIK” Cazuela de Chipirones al “Txakoli”con ajo y perejil 
  “KOKOTXAK” Cocochas de bacalao al estilo “País Vasco” 

“TXULETA” Tacos de chuleta de Vaca con patatas gajo caseras 

+ 
Postre ó Café ó Infusión ó Licor 

Degustación de helados de la casa ó bizcocho con helado 
ó rosquillas de anís con helado ó Café ó Infusión ó Licor 

 

Precio por persona 35 € 
 

Suplemento Terraza + 10 % / Precio IVA incluido 
 



 

                                                      
 

VINOS TINTOS______________________________________ 
 
 

D.O.Ca. RIOJA ALAVESA / Pascual Larrieta CRIANZA .….3,30 € ….16,00 € 
 

                                                Pascual Larrieta RESERVA ….3,50 € ....18,00 € 
 

D.O. RIBERA del DUERO / Figuero 4 ROBLE ………..……3,80 € .…20,00 € 
 

                                                Figuero 12 CRIANZA ...…………………24,00 € 
 

D.O. TORO / ROBLE  .…………………..……………….…..3,40 € ….17,00 € 
 

VINOS BLANCOS, TXAKOLI, SIDRA, ROSADO y CAVA____ 
 
 

TXAKOLI D.O. BIZKAIA / Hondarrabi Zuri ….….………..3,30 € .…16,00 € 
 

SIDRA NATURAL de BIZKAIA / Etxebarria ….……..…….2,50 € .…10,00 € 
 

D.O. RUEDA / Verdejo .………..….…..…………….……….3,20 € ….15,00 € 
 

D.O. RIBEIRO / Godello/Treixadura/Albariño .…….…..…...3,30 € .…16,00 € 
 

D.O. RÍAS BAIXAS / Albariño ………………………………3,40 € ….17,00 € 
 

D.O. NAVARRA / Semidulce …………………………...……3,30 € ….16,00 € 
 

D.O. NAVARRA / Rosado ……………..….…….…………..2,90 € .…15,00 € 
 

D.O. CAVA / CALATAYUD_Brut Reserva……….………….4,10 € ….21,00 € 
 

CERVEZAS, REFRESCOS, ZUMOS y COMBINADOS_______ 
 
 

Cerveza MAHOU Doble, Mahou 5 estrellas, Doble 0,0 Tostada ..…….…3,80 € 
 

Mahou Maestra, Alhambra Verde / Roja, IPA, Mahou Sin Gluten …....3,90 € 
 

COCA COLA, Coca Cola Zero, Fanta Naranja ó  Limón, Nestea, 
 

Aquarius Naranja ó Limón, Tónica Royal Bliss …………..………....…3,50 € 
 

Bitter Kas Sin Alcohol ….……………………………………………..…3,50 € 
 

Sangría y Tinto de Verano ………..…….……………………3,30 € …...3,60 € 
 

Patxaran, Licor de hierbas, Crema de Orujo, Licor de Café, Anís ………2,95 € 
 

Vermouth rojo  /  Vermouth blanco …..…………………………….…..3,10 € 
 

Zumo de Naranja Natural ……………………………………................2,95 € 
 

Zumo de Tomate Minute Maid ………………………………................3,00 € 
 

Zumo de Uva_Mosto Blanco Minute Maid …………..………................3,00 € 
 

COMBINADOS con alcohol …….…….………………………................7,50 € 
 

COMBINADOS Premium con alcohol ….……………………................8,50 € 
 

POSTRES artesanos y de elaboración propia_______________ 
 

“BIZCOCHO” Bizcocho casero, sirope de chocolate y helado artesano ...6,50 € 
 

“ROSKILLAK” Rosquillas de anís receta de la “Abuela” con helado ….6,50 € 
 

“BIOTZ” Degustación de helados artesanos y cigarrillos de “Tolosa” …6,50 € 

 
Suplemento TERRAZA + 10 % / Precios IVA incluido  



 

                                                      
 

PINTXOS elaborados con Productos EUSKO LABEL________ 
 

GILDA Clásica de Anchoa, Piparra y Aceitunas ………….…...…….….2,10 € 
 

GILDA Especial de Anchoa con Queso o Atún o Picante, o de Boquerón …...2,30 € 
 

PINTXO ESPECIAL de elaboración propia ……………..………………3,50 € 
 Pintxo de Jamón “Basatxerri”, tomate, aceituna y aceite oliva virgen extra 
 Pintxo de Ensaladilla de cangrejo, cogollo, aceituna y huevo “Eusko Label” 
 Pintxo de Gulas, ajo, cayena, pimiento rojo asado y aceite de oliva virgen extra 
 Pintxo de Pisto a la Bilbaina con verduras y huevo “Eusko Label” 
 Pintxo Mini_Burger de carne de vaca 100%, tomate y queso Idiazabal 
 Pintxo de Jamón “Basatxerri”, huevo de codorniz y txistorra “Eusko Label” 
 Pintxo de Morcilla de arroz, txistorra “Eusko Label” y panceta casera 
 Pintxo de Bonito del Cantábrico con mayonesa, anchoa “Premium” y piparra 
 Pintxo de Salmón ahumado, queso de untar, queso artesano de vaca y piparra 
 Pintxo de Tortilla de Patata con huevos “Eusko Label” 

 

BOCADILLO de Jamón “Basatxerri” ……….……………………….....3,95 € 
 

TABLAS y RACIONES para compartir___________________ 
 

“TXERRIKI” Tabla de embutidos de cerdo “Basatxerri” …..9,00 € ….18,00 € 
 

“GAZTAK” Tabla de 4 Quesos Vascos Artesanos …………..8,50 € ….17,00 € 
 

“UNA de PINTXOS” Tabla de 5 Pintxos Especiales de la casa …….….16,00 € 
 

“KROKETAK” Ración de Croquetas caseras a elegir: Bacalao, Boletus, 
Queso Idiazabal, Jamón Ibérico, Changurro y Chipirón (6 uds) …….…12,00 € 

 

“RABAS a la DONOSTIARRA” Al estilo “Parte Vieja de Donosti”…..12,50 € 
 

“ANTXOAK” Anchoas “Premium” del Cantábrico …………….....….12,00 € 
 

PLATOS de la COCINA TRADICIONAL del País Vasco______ 
 

“BABARRUNAK” Ensalada de tomate y Bonito del Cantábrico ……….11,50 € 
 

“PISTO a la BILBAINA” Verduras con huevo frito “Eusko Label”…..12,90 € 
 

“ORBURUAK” Flores de alcachofa, jamón e Idiazabal …..11,00 € ….18,50 € 
 

“BERENJENA” Berenjena rellena de carne ternera y salsa tomate .....12,50 € 
 

“LASAGNA” Lasagna de ternera, bechamel, tomate, queso Idiazabal .13,00 € 
 

“HAMAIKETAKO” Huevos fritos, morcilla, txistorra y panceta ........13,00 € 
 

“BEASAIN” Morcilla de Beasain con pimientos rojos asados ...8,00 € .....14,00 € 
 

“SUKALKI” Guiso tradicional de ternera con verduras y patatas…….13,50 € 
 

“el Txoko BURGER” Carne de Vaca 100% “Eusko Label”, tomate, panceta, 
queso Idiazabal ahumado, canónigos y patatas gajo caseras................12,00 € 

 

“ALBONDIGAS” Albóndigas caseras de ternera con salsa de tomate ...12,50 € 
 

“TXULETA” Tacos de chuleta de Vaca y Patatas gajo caseras….…....24,00 € 
 

“TXIPIK” Cazuela de Chipirones al “Txakoli”, ajo y perejil …..……..21,00 € 
 

“KOKOTXAK” Cocochas de bacalao al estilo “País Vasco”…….…….22,00 € 
 

Suplemento TERRAZA + 10 % / Precios IVA incluido 



INFORMACIÓN SOBRE ALÉRGENOS 

Establecimiento con información disponible en materia de alergias e 

intolerancias alimentarias; de acuerdo al Reglamento 1169/2011 del 

Parlamento Europeo y del Consejo de 25 de octubre de 2011 sobre 

información facilitada al consumidor para establecimientos que 
vendan alimentos y bebidas no envasadas. 

Solicite la información a nuestro personal 

Muchas gracias. 



 
CARTA DE ALÉRGENOS 
(Revisión Febrero 2024) 

 
 

PINTXOS elaborados con Productos EUSKO LABEL 
 

GILDA Clásica de Anchoa, Piparra y Aceitunas…………………………  

GILDA Especial de Anchoa con Queso o Atún o Picante, o de Boquerón  
 
PINTXO ESPECIAL de elaboración propia 

Pintxo de Jamón, tomate, aceituna y aceite oliva virgen extra…………….  

Pintxo de Ensaladilla cangrejo, cogollo, mayonesa, aceituna y huevo..  

Pintxo de Gulas, ajo, cayena, pimiento rojo y a.oliva virgen extra…....  

Pintxo de Pisto a la Bilbaina con verduras y huevo……….....……………..  

Pintxo de Mini_Burger de carne de vaca, tomate y queso Idiazabal…...…..  

Pintxo de Jamón Basatxerri, huevo de codorniz y txistorra…………...…..  

Pintxo de Morcilla de arroz, txistorra y panceta casera…………………….  

Pintxo de Bonito del Cantábrico con mayonesa, anchoa y piparra…..…….  

Pintxo de Salmón ahumado, queso de untar, queso de vaca y piparra….….  

Pintxo de Tortilla de Patata con huevos Eusko Label..…………...…...…..  

BOCADILLO de JAMÓN del País Vasco……………………………..…  
 
 

TABLAS y RACIONES para compartir 
 

“TXERRIKI” Tabla de embutidos de cerdo “Basatxerri”…..……..…..  

“GAZTAK” Tabla de 4 Quesos Vascos Artesanos…………….………....  
 

“UNA de PINTXOS” Tabla de 5 Pintxos Especiales de la casa..……… S/PINTXOS 

“KROKETAK” Jamón Ibérico, Boletus y Queso..……………...  

                             Chipirón………………………………………….  

                             Bacalao…………………………………………..  

                             Changurro………………………………………..  

“RABAS a la DONOSTIARRA” Al estilo “Parte Vieja de Donosti”…..  

“ANTXOAK” Anchoas “Premium” del Cantábrico.….………………...  
 
 

  



 
PLATOS de COCINA TRADICIONAL del País Vasco 

 

“BABARRUNAK” Ensalada de tomate y Bonito del Cantábrico……...  

“PISTO a la BILBAINA” Selección de verduritas y huevo frito….…....  

“ORBURUAK” Flores de Alcachofa, jamón y queso Idiazabal………..  

“BERENJENA” Berenjena rellena de carne de ternera y salsa tomate..  

“LASAGNA” Lasagna de ternera, bechamel, tomate, queso Idiazabal..  

“HAMAIKETAKO” Huevos fritos, morcilla y txistorra y panceta.…...  
 

“BEASAIN” Morcilla de Beasain con pimientos rojos asados…………..  
 

“SUKALKI” Guiso y tradicional de ternera con verduras y patatas…...  
 

“el Txoko BURGER” Carne de Vaca 100% Eusko Label, tomate, panceta, 

Queso Idiazabal Ahumado, canónigos/rúcula y Patatas gajo caseras.….  
 

“ALBONDIGAS” Albóndigas caseras de ternera con salsa de tomate....  
 

“TXULETA” Tacos de chuleta de Vaca y Patatas gajo caseras…….….  

“TXIPIK” Cazuela de Chipirones al Txakoli, ajo y perejil.....................  

“KOKOTXAK” Cocochas de Bacalao al estilo “País Vasco”..…………  
 
 

POSTRES Artesanos de elaboración propia 
 

“BIZCOCHO” Bizcocho casero, sirope de chocolate y helado.……….…  

“ROSKILLAK” Rosquillas de anís de la “Abuela” con helado…………  
 

“BIOTZ” Degustación de helado artesanos y cigarrillos de Tolosa……..  
 
 

DISPONEMOS a DISPOSICIÓN del CLIENTE una CARTA ESPECIFICA de 
ALÉRGENOS referente a todos NUESTROS HELADOS 

 
VINOS 

 

Todos los vinos de la carta contienen SULFITOS...................................  
 
 

GASTROBAR_el TXOKO Narváez 
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